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KREIS DÜREN. Im Kreis Dü-
ren hat es einen Corona-
virus-Ausbruch in einer
Familie aus Langerwehe
gegeben. Nachdem bereits
am Mittwoch ein Famili-
enmitglied in der Statistik
als positiver Fall gemeldet
wurde, waren am Donners-
tag auch die Testergebnisse
der anderen Familienmit-
glieder positiv. Somit gibt

es sieben weitere Neuin-
fektionen, das Ergebnis ei-
nes Familienmitglieds steht
noch aus.

Da Kinder der Familie
sowohl die Europaschu-
le in Langerwehe als auch
die Grundschule im Ort be-
suchten, musste der Unter-
richt am Freitag an beiden
Schulen vorsichtshalber
ausfallen. Die für die Euro-

paschule geplante Abitur-
feier wurde deshalb zur rei-
nen Zeugnisübergabe im
Freien, bei der die Schü-
ler einzeln das Zeugnis er-
hielten.

Das Gesundheitsamt hat
derweil unmittelbar mit der
Recherche der Kontaktper-
sonen begonnen und am
Freitag gemeinsam mit ei-
nem mobilen Team der

Hilfsorganisationen die
Abstriche durchgeführt.

Im Kreis Düren sind so-
mit aktuell (Stand Donners-
tag, 16 Uhr) 13 Menschen
mit dem Coronavirus infi-
ziert, 562 sind wieder gene-
sen. Insgesamt wurden 614
Menschen positiv auf das
Virus getestet. Die Zahl der
Todesopfer beträgt nach
wie vor 39. (red)

Zwei Schulen mussten schließen
Coronavirus-Ausbruch in einer Familie aus Langerwehe

DÜREN. Ein gesundes Gal-
lensystem und eine gesun-
de Bauchspeicheldrüse sind
für die Verdauung von gro-
ßer Bedeutung. Während
die Galle für den Abbau von
Fetten zuständig ist, spielt
die Bauchspeicheldrüse, im
medizinischen Fachjargon
auch Pankreas genannt,
neben der Produktion von
Verdauungsenzymen eine
wesentliche Rolle bei der
Steuerung des Blutzucker-
spiegels. So komplex die
Funktionen von Galle und
Bauchspeicheldrüse sind,
so vielschichtig sind auch
die Krankheitsbilder. Sie
reichen von Entzündungen
bis zu bösartigen Tumoren.
Wichtig ist bei der Behand-
lung deshalb ein professi-
onelles Miteinander ver-
schiedener medizinischer
Fachdisziplinen.

Im Krankenhaus Düren
arbeiten Internisten, Chir-
urgen und Radiologen bei
der Diagnose und Thera-
pie von Gallen- und Pan-
kreaserkrankungen von je-
her eng zusammen. Mit der

Gründung des Gallen- und
Pankreaszentrums Düren
(„Ga&P“-Zentrum) wurde
nun eine noch engere Ver-
zahnung der beteiligten
Fachabteilungen geschaf-
fen. Durch die Zentrums-
bildung werden im Ga&P
zum Wohle des Patienten
die Versorgung standardi-
siert, die Abläufe struktu-
riert und die Prozesse op-
timiert. Alles, was für eine
erfolgreiche Behandlung
vonnöten ist, finden die
Patienten im Krankenhaus
Düren unter einem Dach.

Die Mediziner der unter-
schiedlichen Disziplinen
arbeiten Hand in Hand.
„Bei uns stehen den Patien-
ten nicht nur Spezialisten
für alle Erkrankungsformen
von Galle und Bauchspei-
cheldrüse zur Verfügung,
sondern auch eine hoch-
wertige technische Aus-
stattung in der Endoskopie
und der Radiologie“, betont
Dr. Serhat Aymaz, Chefarzt
der Gastroenterologie. Die
Gastroenterologie nimmt

mit ihrer Geräteausstattung
und in ihrem Know-how
um die Bauchspeicheldrü-
se und um die Gallenwe-
ge eine Sonderposition in
der Region ein. So können
durch den direkten Blick in
die Gallenwege und in den
Bauchspeicheldrüsengang
Tumore früh entdeckt und
zugeordnet werden. En-
doskopische Therapien
großer Pankreasnekrosen
nach schweren Entzündun-
gen der Bauchspeicheldrü-
se sind ebenso etabliert wie
die Zerstörung großer Gal-
lengangssteine mit Hil-
fe von speziellen Sonden
und einer Wellentechnolo-
gie. „Wir können beispiels-
weise die Diagnostik durch
besonders leistungsfähige
CT- und MRT-Geräte voran-
treiben und schonende, so
genannte minimalinvasive
Eingriffe mit Unterstützung
dieser Geräte vornehmen“,
ergänzt Prof. Dr. Andreas
Kopp, Chefarzt der Radio-
logie. Auf schonende Ver-
fahren setzen auch Chef-
arzt Priv.-Doz. Dr. Hermann

Janßen und sein Team der
Chirurgie, wenn an Gallen-
blase oder Bauchspeichel-
drüse größere Eingriffe nö-
tig sind. Sie alle arbeiten in
enger Abstimmung mit Pri-
v.-Doz. Dr. Michael Flaßho-
ve, dem Chefarzt der Häma-
to-Onkologie, und dessen
Team, wenn sich im Gallen-
system oder in der Bauch-
speicheldrüse Tumore ent-
wickelt haben.

Entzündungen der
Bauchspeicheldrüse oder
der Gallenwege, Gallen-
steine, gutartige und bös-
artige Tumore – das sind
die häufigsten Krankheits-
bilder, die im „Ga&P“-Zen-
trum der Klinik von Stadt
und Kreis Düren behan-
delt werden. Dabei kann
das Team auf die große Er-
fahrung von tausenden Ein-
griffen und Behandlungen
in diesem Bereich zurück-
greifen.

Weitere Informationen
finden Sie unter www.gal-
len-pankreaszentrum-due-
ren.de. (red)

Die Spezialisten für Galle und
Bauchspeicheldrüse
Ärzteteam arbeitet im Krankenhaus Düren nun noch enger zusammen

REGION.Die A 61 ist seit die-
ser Woche bis voraussicht-
lich 16. August zwischen
den Anschlussstellen Berg-
heim und Bergheim-Süd
in Fahrtrichtung Koblenz
komplett gesperrt. Hinter-
grund sind notwendige Sa-
nierungsarbeiten an der

Fahrbahn, die von Straßen.
NRW durchgeführt werden.

Die Bezirksregierung
Köln empfiehlt während
dieser Zeit, den genannten
Bereich großräumig zu um-
fahren. Folgende Umleitun-
gen werden empfohlen und
sind ausgeschildert: Der

zum Autobahnkreuz Jacke-
rath zufließende Verkehr
wird ab dem Kreuz über
die A 44 und ab dem Auto-
bahnkreuz Aachen über die
A 4 umgeleitet. Für den lo-
kalenVerkehr ist ab der An-
schlussstelle Bergheim mit
rotem Punkt eine Umlei-

tung über die B477 zur A
4-Anschlussstelle Elsdorf
ausgewiesen. Als alterna-
tive Route darüber hinaus
aus Richtung Venlo/Mön-
chengladbach, wird emp-
fohlen über die A 46, A 57
und A 1 nach Köln/Koblenz
zu fahren. (red)

Teilstück der A 61 voll gesperrt
Sanierungsarbeiten zwischen Bergheim und Bergheim-Süd

Spezialisten für Erkrankungen des Gallensystems und der Bauchspeicheldrüse (von links): Priv.-Doz. Dr. Michael Flaßho-
ve, Priv.-Doz. Dr. Hermann Janßen, Prof. Dr. Andreas Kopp und Dr. Serhat Aymaz, M.Sc. FOTO: KRANKENHAUS DÜREN

Auberginen gehören nicht
gerade zu den Lieblings-
gemüsen der Deutschen.
Zu Unrecht, denn man
kann die subtropische
Frucht sehr vielfältig in
der Küche einsetzen. Un-
sere belgischen Nach-
barn machen eine vegane,
leckereVorspeise, indem sie
Auberginen mit Lütticher
Sirup karamellisieren.

Zutaten für 4 Personen
• 4 Auberginen
• 1 große Birne
• 150 g Lütticher Sirup
• 4 EL Cidre-Essig
• 4 EL Rapsöl
• 8 Zweige Basilikum

• 4 Zweige Thymian
• 6 Zweige Rosmarin
• Fleur de Sel
• Weißer Pfeffer

Zubereitung
1. Den Backofen auf 160
Grad °C vorheizen. Den
Essig in eine große Auf-
laufform träufeln. Die Au-
berginen längs halbieren,
in die Auflaufform mit der
Schnittfläche nach unten
legen und kurz einziehen
lassen.
2. Dann die Auberginen
umdrehen und mit dem
Lütticher Sirup bestrei-
chen. Anschließend mit
weißem Pfeffer und Salz
würzen sowie mit gehack-

tem Thymian und Rosma-
rin (die Hälfte der Menge)
bestreuen.
3. Die Auberginen kom-
men nun für etwa eine
Stunde in den Backofen,
um zu karamellisieren.
4. Die Birne schälen und
in feine kleine Würfelchen
schneiden.
5. Je zwei Auberginen-
hälften pro Teller anrich-
ten. Mit ein wenig Oliven-
öl und dem restlichen Sirup
aus der Auflaufform beträu-
feln, dann mit den Birnen-
würfel sowie dem Basilikum
und dem Rest des Rosma-
rins garnieren. Noch einmal
leicht pfeffern, salzen und
servieren.

Auberginen mit Lütticher Sirup karamellisiert
Mit frischen Kräutern wird das Gemüse im Ofen zur perfekten Vorspeise
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Wir suchen Ihre
Lieblingsrezepte!

Schicken Sie uns Ihr bestes Rezept für den Sommer
per Mail (rezepte@dreiländerschmeck.de), unter
www.dreiländerschmeck.de/mitmachen
oder per Post an

MedienhausAachenGmbH
RedaktionDreiländerschmeck
Dresdener Straße 3
52068Aachen

BitteName,Adresse und Telefonnummer
nicht vergessen. Mit der Übermittlung Ihres Textes
bestätigen Sie, dass Sie die Urheberrechte besitzen
und der Veröffentlichung zustimmen.
Datenschutzhinweise unter
medienhausaachen.de/datenschutz.
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Passt köstlich zusammen: Auberginenmit Lütticher Sirup auf Birnenstückchen.
FoTo: Anke CAPellMAnn

Mehr neue Rezepte und Tipps in unserem kostenlosen
Newsletter: dreiländerschmeck.de/newsletterabo

300 cm tief

500 cm breit

600 cm breit

700 cm breit

795 cm breit

2450,-
1950,-
2725,-
2175,-
3050,-
2425,-
3375,-
2695,-

350 cm tief

500 cm breit

600 cm breit

700 cm breit

795 cm breit

2750,-
2020,-
2925,-
2335,-
3125-
2650,-
3675,-
2925,-

400 cm tief

500 cm breit

600 cm breit

700 cm breit

795 cm breit

2725,-
2175,-
3175,-
2525,-
3575-
2850,-
3975-
3175,-

Beispiel 600 x 300 cm
2725,-
2175,-

250 cm tief

500 cm breit

600 cm breit

700 cm breit

2025-
1775,-
2025,-
1950,-
2750,-
2200,-
3050,-
2425,-795 cm breit

Trendline

2725,-2725,-2725,-2725,-2725,-2725,-
2175,-2175,-
2725,-
2175,-
2725,-2725,-
2175,-
2725,-
2175,-

TrendlineTrendline Beim Kauf einer Veranda
ab € 2000,- Kostenlos

Terrassenheater Type 4 mit
Fernbedienung i.w.v. € 349,-

Frage nach unserem
Montageservice

Überdachung auf Basis von Trendline Wandmontage

www.eurohandelsonderneming.nl Mo - Fr 9-18, Sa 9-16 uur Rennemigerveldweg 70 a Heerlen

Eurohandel hat normal geöffnet.Wir beachten und setzen die vorgeschriebenen Hygienrichtlinien des NL Gesundheitsministerium
strikt um. Zu Ihren und unserem Schutz. Sicher und Gefahrlos einkaufen ist bei uns jederzeit möglich.
Sicher und ganz bequem können Sie auch Online unser Sortiment anschauen und erwerben. Gültig bis zum 31. Juli 2020

28.Juni Verkaufsoffener Sonntag

20% Preisnachlass
auf ALLE Terrassenüberdachungen


